
ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIV MWST. UND WIRD IN EURO € BERECHNET. 
 

 

 
VORSPEISEN 

 
 

 
 

            Vitello Tonnato D,A1,G.      
Geräuchert / Kalbfleisch / Ciabatta geröstet / Thunfischcreme / Kapern   

Affumicato / vitello / ciabatta arrosto / crema di tonno / capperi 
Smoked / Veal / roasted ciabatta / bread / tuna cream / capers 

 17,50 
 

 
 

Rinder Tatar  

Mango Crème / rote Zwiebel / Oliven Öl / marinierter Blumenkohl 
Tartare di manzo / crema di mango / cipolla rossa / olio d'oliva / cavolfiore marinato 

Beef tartare / mango cream / red onion / olive oil / marinated cauliflower 
19,50 

 
 
 

BurrataG,H3 

Cremiger Kuhmilch Käse / Rucola Salat / Balsamico / Karamellisierte Walnüsse / Rote Beete Würfel 
Burrata cremosa / rucola / aceto balsamico / noci caramellate / cubetti di barbabietola rossa  

Burrata creamy cow's milk cheese / rocket salad / balsamic vinegar / caramelized walnuts / beetroot cubes 
16,50 

 
 
 
 
 
 

WARME VORSPEISEN 
 

 
 
  

Gebackene Artischocken G,H2  Vegan 
  Artischocken warm / Karamelisierte Haselnüsse / Radiccio / Balsamico  

                 Carciofi al forno - Vegan - Carciofi tiepidi – nocciole caramellate – radiccio / aceto balsamico 
       Baked artichokes Vegan / Warm artichokes / caramelized hazelnuts / radiccio / balsamic vinegar 

 18,90 

 
 

   Antipasti A,B,C,D,E,F,G,H,I,J,K,N 

Gemischter Vorspeisen Teller warm & kalt 
Piatto di antipasti misti caldi e freddi 

Mixed appetizer plate hot & cold 
 1-P. 22,90 / 2-P. 32,90 
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HANDGEMACHT - PASTA  
 

 
Sie wünschen vegane oder Gluten freie Speisen, bitte das Due Fratelli Team ansprechen. 

Se desiderate piatti vegani o senza glutine, contattate il team dei Due Fratelli. 
If you would like vegan or grain free dishes, please contact the Due Fratelli Team. 

 
Hauptgang / Piatto principale / Main Course  

 
 
 
 

Pasta aus dem Parmesan Laib Parmigiano Reggiano DOP A1,C,G 

Pasta al parmigiano / Parmigiano Reggiano DOP 
Noodle from the Parmesan loaf / Cheese loaf / Parmigiano Reggiano DOP 

28,50  
 

                extra Trüffel 9,90 / extra Garnele stk.4,50 / extra Rinderfiletstreifen 9,90 
inoltre tartufo 9,90 / inoltre gamberi 4,50 / inoltre filetto di manzo 9,90           

additionally truffle 9,90 / additionally shrimp stk 4,50 / additionally beef fillet strips 9,90 
 
 
 
 

Risotto mit Waldpilze A1,C,G Vegan 
Italienischer Rundkonreis / Waldpilze / Tomatensauce / Kräuter 

Risotto ai funghi del bosco / Vegano / Salsa di pomodoro / erbe aromatiche 
Risotto with mushrooms from the forest / Vegan / Tomato sauce / herbs 

26,50  
 
 
 

Lasagne Bolognese A1,C,G,i   
16.Std geschmortes Fleisch / Béchamelsauce / Parmesan Crème  

16.h brasato di carne / béchamel / crema di parmigiano  
16.h braised meat / besciamella / parmesan cream 

22,50  
 

 
 
 

    Tagliatelle Hummer  A1,B,C,G,N 

Bandnudeln Nudeln / Hummer / Hummerbisque / Porree / Pecorino 
Tagliatelle / Aragosta / bisque di aragosta / porro / pecorino 

Ribbon noodle / lobster / lobster bisque / leek / pecorino 
45,00  

 
 

Ravioli Ricotta & Spinat (veggi) A1,C,G 
Gefüllte Teigtaschen / Schafsfrischkäse / Spinat / Butter & Salbei Sauce 
Ravioli / crema di formaggio di Ricotta / spinaci / salsa di burro e salvia 

Filled dumplings / sheep's cream cheese / spinach / butter & sage sauce 
25,50  
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FISCH / MEER 
 
 

 
 

Kabeljaufilet D 
Pizzaiola Sauce / Kapern - Oliven - Cherry Tomaten - Olivenöl 

Filetto di merluzzo / Salsa alla pizzaiola - capperi - olive - pomodorini - olio d'oliva 
Cod fillet / Pizzaiola sauce - capers - olives - cherry tomatoes - olive oil 

29,50 
 

Wildlachsfilet D,G 

Cremige Zitronen Sauce 
Filetto di salmone selvatico / Salsa cremosa al limone    

Wild salmon fillet / Creamy lemon sauce 
27,50 

 
 
 

  FLEISCH / LAND 
 
           
 

Lammcarree L 
Rosmarin-Rotwein Sauce/Carrè d'agnello/Salsa di Rosmarino-vino rosso/Rack of lamb /Rosemary-red wine sauce 

34,50 

 
Kalbsleber 

Butter & Salbei Sauce G / Fegato di vitello al burro e salvia / Veal Liver - Butter & Sage Sauce 
26,50 

 
 
 

Beilagen // Contorni // Side dishes 
 

Bitte suchen Sie sich Ihre Beilagen für den Hauptgang aus! 
Scegliere i contorni per il piatto principale! 

Please choose your side dishes for the main course! 
 
 
     

 

Kartoffel Gratin // Gratin di patate // Potato gratin G 6,90   Gurken Salat/ Insalata di cetrioli / Cucumber saladG 4,50   
 

Saison Gemüse // Verdure // vegetables                      5,90    Gemischter Salat / Insalata mista / Mixed SalatG     6,90 
Trüffel Kartoffelpüree / purè di patate al TartufoG   
Truffles mashed potatoes      9,50    Pommes / Patate fritte / French fries              5,90


