MENU

Lassen Sie sich vom Chef della cucina Uberraschen.
Lasciati sorprendere dallo chef
Let the Chef della cucina surprise you.

5—-Gange
3 —Gange

6 — Gange
4 — Gange

7 —Gange

WEIN — GETRANKE BEGLEITUNG

Vino - accompagnamento di bevande

Wine — beverage accompaniment

Sie winschen eine Wein — Getrankebegleitung?
Jeder Gang erhalt ein Glas 0,11 Wein, Cocktail 0,11 oder Bier 0,25| der perfekt dazu passt.

Desiderate un accompagnamento vino - bevanda?
Ogni portata riceve un bicchiere di vino da 0,11, un cocktail da 0,1l o una birra da 0,25l che si
abbinano perfettamente.
Would you like a wine — beverage accompaniment?
Each course receives a glass of 0,11 wine, cocktail or beer that goes perfectly with it.

Weillwein Rotwein
Rosé Dessertwein
Bier 0,25l Cocktail

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIV MWST. UND WIRD IN EURO € BERECHNET.



VORSPEISEN

KALTE VORSPEISEN

Hummer Salat &°
Hummer - Wassermelone-Zitrone Olivendl Spargel
Aragosta - Anguria - Olio d'oliva - limone Asparagi

Lobster - Watermelon - Lemon -Olive Oil Asparagus

Extra + 10g Schwarzer Beluga Kaviar
Extra + 10g Black Beluga Caviar

Austern Fine de claire BIO 0#
Bio Austern 6 stk.-gewdirfelte rote Zwiebel-Zitrone
Rotwein Essig
Ostriche biologiche 6 pezzi-cipolla rossa a dadini di
limone-aceto di vino rosso
Organic oysters 6 pieces-diced red onion lemon red
wine vinegar

Extra + Auster-Ostriche-Oyster stk.
Extra + 10g Black Beluga Caviar

Vitello Tonnato oAve
Gerauchert-Kalbfleisch-Ciabatta gerdstet
Thunfischcreme-Kapern
Affumicato-vitello-ciabatta arrosto-crema di tonno
capperi
Smoked-Veal-roasted ciabatta-bread
tuna cream - capers

WARME VORSPEISEN

Gratinierter Ziegenkase ©
Milder Ziegenkdse-Honig-Pinienkerne-rote Beete
Formaggio di capra-gratinato-miele-pinoli
barbabietola rossa
Gratinated-mild goat cheese-honey-pine nuts and
beetroot

Gratinierter Spargel ¢
Grana Padano - Sauce Hollandaise
Asparagi gratinate - Grana Padano-salsa olandese
Gratinated asparagus
Grana Papadano - Hollandaise sauce

Extra + Parma Schinken
Extra + Melone
Extra + 10g Schwarzer Beluga Kaviar

Extra + Parma ham
Extra + melon
Extra + 10g Black Beluga Caviar

Antipasti
A,B,C,D,E,F,G,H,,JKN
Gemischter Vorspeisen Teller warm & kalt
Piatto di antipasti misti caldi e freddi
Mixed appetizer plate hot & cold

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIV MWST. UND WIRD IN EURO € BERECHNET.



HANDGEMACHT - PASTA - RISOTTO

Sie wilinschen vegane oder Gluten freie Speisen, bitte das Due Fratelli Team ansprechen.
Se desiderate piatti vegani o senza glutine, contattate il team dei Due Fratelli.
If you would like vegan or grain free dishes, please contact the Due Fratelli Team.

Hauptgang - Piatto principale - Main Course

Pasta aus dem Parmesan Laib

Parmigiano Reggiano DOP ALCG
Pasta al parmigiano-Parmigiano Reggiano
Noodle from the Parmesan loaf-cheese loaf
Parmigiano Reggiano DOP

extra Truffel extra Garnele stk.
extra Rinderfiletstreifen

inoltre tartufo inoltre gamberi
inoltre filetto di manzo

additionally truffle  -additishrimp stk
additionally beef fillet strips
Extra + 10g Schwarzer Beluga Kaviar
Extra + 10g Black Beluga Caviar

Risotto mit Gambas ¢o#
Italienischer Rundkonreis-Argentinische
Wildgarnelen-Fischfond-Krduter-Parmesan
Risotto-Gamberi argentina-brodo di pesce-erbe
parmigiano
Risotto Italian round rice-Argentine wild prawns fish
stock-herbs-parmesan

Spaghetti Bolognese A6
16.5td geschmortes Fleisch-Parmesan Creme
16.h brasato di carne-béchamel-crema di
parmigiano
16.h braised meat-besciamella parmesan cream

Tagliatelle Hummer #8cen
Bandnudeln Nudeln-Hummer-Hummerbisque
Porree-Pecorino
Tagliatelle-Aragosta-bisque di aragosta porro
pecorino
Ribbon noodle-lobster-lobster bisque leek pecorino

Ravioli Ziegenkadse & Feige (veggi) ¢
Geflllte Teigtaschen-milden Ziegenkase Feigen
cremige helle Sauce
Ravioli-fichi al formaggio caprino delicato-salsa
cremosa e leggera
Filled dumplings Filled dumplings-mild goat cheese
figs-creamy light Sauce

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIV MWST. UND WIRD IN EURO € BERECHNET.



FISCH / MEER

Kabeljaufilet ®
Pizzaiola Sauce - Kapern - Oliven - Cherry Tomaten
Olivenol
Filetto di merluzzo - Salsa alla pizzaiola - capperi
olive - pomodorini - olio d'oliva
Cod fillet - Pizzaiola sauce - capers - olives - cherry
tomatoes - olive oil

Dorade aus der Salzkruste P krsuter
Orata in crosta di sale alle erbe
Sea bream from the salt crust herbs

Wildlachsfilet b6

Cremige Zitronen Sauce
Filetto di salmone selvatico - Salsa cremosa al
limone
Wild salmon fillet - Creamy lemon sauce

Argentinische Wildgarnelen vom Grill &

Gamberi selvatici argentini alla griglia
Grilled Argentinian wild prawns

FLEISCH / LAND

Lammcarree *
Rosmarin - Rotwein Sauce - Carre d'agnello - Salsa
di Rosmarino - vino rosso - Rack of lamb -Rosemary
red wine sauce

Panierte Kalbsschnitzel
Panierte Kalbsschnitzel-in Butter gebraten- Zitrone
Cotoletta impanata alle Milanese-Burro-Limone
Breaded veal schnitzel fried in butter-Lemon

Kalbsleber-¢

Butter & Salbei Sauce G - Fegato di vitello al burro e
salvia - Veal Liver - Butter & Sage sauce

Saltimbocca alla Romagna
Kalbfleisch diinn geklopft-Salbei Sauce
Parmaschinken
Battuta di vitello con salsa di salvia e prosciutto di
Parma
Thinly pounded veal with sage sauce and Parma
ham

Beilagen - Contorni - Side dishes

Bitte suchen Sie sich lhre Beilagen fir den Hauptgang aus!
Scegliere i contorni per il piatto principale!
Please choose your side dishes for the main course!

Kartoffel Gratin-Gratin di patate-Potato gratin® 6
Polenta - Maisgries - corn semolina®
Saison Gemuse - Verdure / vegetables

Gemischter Salat - Insalata mista - Mixed Salat®

Kartoffelplree - puré di patate ¢ mashed potatoes
Pommes - Patate fritte - French fries

Gratinierte Spargel®-Asparagi gratinati- Gratinated
asparagus

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIV MWST. UND WIRD IN EURO € BERECHNET.



DESSERT

Panna Cotta ©

Frucht PUree-Eiscreme-Fruit puree-lce cream
Purea di frutta-gelato

Schokoladen Soufflé ALCGH

DESSERTWEINE / SURWEINE

Schokolade-Flussiger Kern-Eiscreme-Nucleo liquido

al cioccolato - Gelato

Chocolate Soufflé-liquid core - ice cream

Sorbet Variation

Johannes Beere-Mango-Zitrone - Friichte der
Saison-Bacche nere-mango-limone-frutta di

stagione-Sorbet variationcurrant berry-

mangolemon-fruit of the season

Tiramisu ALH7.CG11

Kase Variation

Al1,C,G,H

Verschiedene Kase Sorten
Diverse varieta di formaggio-Assorted cheese

ALLERGENE

Moscato d’Asti DOCG piemont-Leicht-SiR-

Kohlensaure-Lebendig

Primitivo Dolceti IGT Apulien - Kréftig - Portwein -

Vollmundig

Moscato Passito DOC piemont - Cremig - Sii -

Fruchtig

Nr. 1 mit Konservierungsstoff ,
Nr. 2 mit Farbstoff,

Nr. 3 mit Antioxidationsmittel

Nr. 4 mit SGRungsmittel Saccharin, Nr. 5 mit
SuRungsmittel Cyclamat
Nr. 6 mit SGRungsmittel Aspartam, enth.
Phenylalaninquelle,
Nr. 7 mit SGRungsmittel Acesulfam,

Nr. 8 mit Phosphat,
Nr. 9 geschwefelt,
Nr. 10 chininhaltig,
Nr. 11 coffeinhaltig

Erlauterung der 14 Hauptallergene
A Gluten haltiges Getreide 1Weizen 2Roggen 3Gerste 4Hafer
5Dinkel 6Kamut oder Hybridstamme und daraus gewonnen
Erzeugnisse
B erhdlt Krebstiere
Cerhalt Eier
D erhélt Fische
E erhalt Erdnisse
F erhélt Sojabohnen
G enthélt Milch / Laktose
H Schalenfriichte 1Mandel 2Haselnisse 3Walntsse
4Kaschuniisse
SPecaniisse 6Parantisse 7Pistazien 8Macadamia oder
Queensland Niisse
I erhalt Sellerie
J erhélt Senf
K erhélt Sesam samen
L erhélt Schwefeldioxid oder Sulfite
M erhélt Lupinen
N erhilt Weichtieren

Brot und Saucenbeilage:
folgende Allergene kénnen enthalten sein

A1,B,C,D,G,H1-H7,l,J,K

Fur alle weiteren Zusatzen die eventuell fehlen oder nicht

vollstandig sind, bitte an das Personal des
Ristorantes Due Fratelli
Wenden!

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIV MWST. UND WIRD IN EURO € BERECHNET.




